SNACKS

Sharing-Menu 75€ pro Person®

Anchovies, Boquerones, Oliven, Piparras Pepperoni*
12,00 Euro

Gebeizte Gelbschwanzmakrele®*

Rote Bete, Meerrettich, Yuzu, Shiso
18 Euro

Confierter Bachsaibling*

Hummerschaum, Rohlrabi, Dill
18 Euro

Frisée-Salat

Passionsfrucht-Mango, gelbe Beete, Ziegenkase, Ghoa-Kresse
16 Euro

Paletta de Bellota Iberico-Schinken#*

PX Essig, gegrillte Paprika, Kerbel
50g 18 Euro/100g 34 Euro

Pilz-Parfait
Shiitake, sui3-saure Zwiebeln
12 Euro

Suppe der Saison auf Anfrage*
7 Euro/11 Euro



Speisen

Puntarelle*
Polenta, piemonteser Haselnuss, Kapern
15 Euro

Geschmortes Weil3kraut*
Pecorino Grezzo, fermentierter Rampotpfeffer
15 Euro

Wildfang der Woche#*

Perlgraupen, Comté Grand Garde, Limequat, Dill
36 Euro

Rotelett vom Iberico-Schwein
confierter Lauch, Topinambur, Steinpilz-Rahm, Knopfle
36 Euro

Pink Grapefruit Sorbet*
Paul Bara Rosé Champagner
10,50 Euro

Blutorangen-Sorbet®
Pink Grapefruit, Pistazie, Joghurt
10,50 Euro

Vanilleeis
kRaramellisierte Rurbiskerne, Hartlieb Kernol

8,50

Basilikum-Limetten-Eis
Sesam, Kumquats, Yuzu

8,50 Euro



